DEL MEDITERRANEO

4 - 6 NOV 2022

Lecce | Ex Chiesa S.Francesco Della Scarpa
ore 10.00 - 23.00

FUORI SALONE @J@"

AGROGEPACIOK' Ingresso
GE LA*rEHlifkggﬁégﬁzﬁgggég%ﬁﬁ g r at u I t o

E DELL'ARTIGIANATO AGROALIMENTARE

con il sostegno di con il patrocinio di in collaborazione con

.;.-.:|En—u=—-w E] ﬁ

'\ |"J

LECCE

pariner special thanks to organizzazione

f&r Unarga GANBIH C,Hl?ﬂf} ﬂ m e ‘ _-.L-? venti




Da dopodomani al 9 I'appuntamento a Lecce con I'evento
dedicato al food&beverage: oggi la presentazione
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Le passate edizioni del salone

internazionale “Agrogepaciok”

nella citta di Lecce

- 5

Agrogepaciok
la fiera piu golosa

Da dopodomani a mercoledi 9
a Lecce Fiere (piazza Palio) tor-
na Agrogepaciok, la pit grande
fiera professionale del Sud Ita-
lia con cadenza annuale dedi-
cata al food & beverage. Oggila
presentazione dell’'evento con
oltre 400 prestigiosi marchi in
vetrina e un ricco programma
di eventi con piu di 200 ore di
alta formazione, tra workshop,
showcooking, laboratori e con-
corsi professionali in program-
ma nei 4 Forum dedicati a Cu-
cina, Pasticceria, Panificazio-
nee Pizzeria.

Tra le novita di questa edi-
zione il Fuori Salone di Agroge-
paciok, "Un Mare di Cacao - 1
Cioccolati del Mediterraneo”,
show event dedicato alla cultu-
ra del cacao e del cioccolato, in
programma dal 4 al 6 novem-
bre nell'ex Chiesa di San Fran-
cesco della Scarpa di Lecce, or-

Casarano

Vincenti, classici
greci e latini

Stasera, pressoil Circolo
Culturale G. D’Annunzio di
Casarano, sidialogaconi
Classici greci e latiniin una
seratache si preannuncia
coinvolgente e unica nel suo
genere. Ad animarlalo
scrittore ricercatore e poeta
Paolo Vincenti, autore diun
raro e prezioso libretto dal
titolo Saturae (Agave
Edizioni), inequivocabile ed
esplicitorichiamoaun
genere letterario tanto
anticoquanto immortale.

L RIPRODUZIDNE RISERVATA

ganizzato da Agrogepaciok, Ca-
mera di Commercio e Compa-
gnia del Cioccolato (ingresso
gratuito).

Agrogepaciok 2022 si pre-
senta con nuovi chef stellati
pronti a salire in cattedra, im-
portanti concorsi e sfide ga-
stronomiche. Anche quest’an-
no sono pia di 400 i marchi
ospiti della fiera, un variegato
parco espositori che attira pun-
tualmente operatori, buyer e
addetti ai lavori da tutta Italia e
non solo. Accanto all’area
espositiva di 10mila metri qua-
dri, "Agrogepaciok” propone
Sempre un ricco programma
di laboratori in diretta, show-
cooking, contest, momenti di
formazione professionali, in-
contri e attivita nei quattro fo-
rum dedicati a cucina, pasticce-
ria, pizzeria e panificazione.
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Torna Agrogepaciok:
chef e stide di gusto

Sara il neo ministrodegli Aftari
europeie Pnrr Raffaele Fittoa
tagliareil nastro,oggialle18,
della XVIII edizione di
“Agrogepaciok”,eventoideatoe
realizzatodall’agenzia Eventi
Marketing & Communication di
Carmine Notaro.Con lui
I'assessore allo Sviluppo
economico della Regione
Alessandro Delli Noci,
I'assessoreall’Agricolturadella
Regione Donato Pentassuglia, la
presidente del Consiglio
regionale pugliese Loredana
Caponeeil vicepresidente
nazionale Unioncameree
presidente Cameradi
Commerciodi Lecce Mario
Vadrucci. L'appuntamento (fino
al prossimo mercoledi) e al
Lecce Fiere, in piazza Palio con
tante novita, nuovi chef stellati
prontiasalirein cattedra,
importanti concorsi e sfide
gastronomicheche
caratterizzano fin dalle originiil
Salone Internazionale della
gelateria, pasticceria,
cioccolateriae
dell'agroalimentarediscenaa
Lecce. Anche quest’annosono
piudi400imarchipresenti. Tra
gli ospiti piu attesi Alessandro
Dalmasso, Campionedel Mondo
diPasticceria 2021. Orari
apertura:10-19 (mercoledi
chiusuraorel8).
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Parte domani, a Lecce, la piu grande e invitante fiera
professionale del Sud Italia dedicata al food & beverage

A Lecee Agrogepaciok

il salone internazionale dedicato

al food & beverage

Le cinque giornate
di Agrogepaciok

La piu grande - e piu invitante -
fiera professionale del Sud Ita-
liadedicata al food & beverage,
da quest'anno riconosciuta tra
l'altro come fiera a carattere in-
ternazionale dalla Regione. E
si svolge a Lecce Fiere, in piaz-
za Palio: nome inconfondibile,
Agrogepaciok, acronimo che
sta per un mondo di cose da far
svenire anche il pii navigato
dei gourmet.

Cingue giornate di promo-
zione di materie prime, prodot-
ti, attrezzature e tendenze alla
presenza dei pil rinomati mae-
stri ed esperti in tema di dolci,
gelateria, caffetteria, pizzeria,
panificazione e ristorazione:
appuntamento da domani a
mercoledi prossimo con la di-
ciassettesima edizione della
rassegna, ideata e realizzata
dall'agenzia “Eventi Marketing
& Communication” di Carmi-
ne Notaro e quest'anno arric-

chita - come se il consueto at-
tentato alla linea dei leccesi
non bastasse - da un fuori salo-
ne dal titolo “Un mare di cacao
- 1 cioccolati del Mediterra-
neo”, in programma da oggi e
fino a domenica, con ingresso
gratuito, dalle 10 alle 23 nell'ex
chiesa di San Francesco della
Scarpa, in piazzetta Carducci:
tre giornate di apFrufundimen-
to sul “cibo degli dei” a cura
della Compagnia del Cioccola-
to. Piu di 400 i marchi ospiti di
Agrogepaciok, con un ricco
programma di laboratori, coo-

ing show, contest ¢ momenti
di formazione, e quest'anno
ospiti attesissimi Alessandro
Dalmasso, campione del mon-
do di Pasticceria 2021, e il gio-
vane chef stellato Simone Nar-
doni del ristorante “Essenza”
di Terracina. Presentato da Ca-
mera di Commercio, Confarti-
gianato Imprese, Confcommer-

cio Confindustria, Confeser-
centi, Cna e Coldiretti, Agroge-
paciok e realizzato con il patro-
cinio del Ministero delle Politi-
che agricole, Provincia e Comu-
ne di Lecce, il sostegno della
Regione Puglia e la collabora-
zione dell'Associazione Pastic-
ceri Salentini di Confartigiana-
to, Associazione Cuochi Salen-
tini, Maestri pizzaioli gourmet
salentini di Confcommercio,
Etoile Academy by Rossano Bo-
scolo, gli allievi degli 1SS “Pre-
sta-Columella” di Lecce e Cni-
pa Puglia; media partner la rivi-
i;ta “Pasticceria Internaziona-
e",
L'evento ¢ stato presentato
ieri presso la Camera di com-
mercio di Lecce. 1l Salone sara
aperto dalle 10 alle ore 19 (mer-
coledi chiusura ore 18), taglio

del nastro domani alle 18.
L.Ces,
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E stato inaugurato ieri in piazza Palio, a Lecce, Agrogepaciok
Ogni giorno tanti laboratori e sfide gastronomiche tra chef

L

Agrogepaciok, giunto alla sua
17esima edizione, restera aperto
fino a mercoledi

=

- ~1%

Nel grande salone
dedicato al gusto

Si & aperta ieri (inaugurata dal
ministro Raffaele Fitto) a Lecce
Fiere, in piazza Palio. la 17esi-
ma edizione di Agrogepaciok,
Salone Internazionale della ge-
lateria, pasticceria, cioccolate-
ria e dell'agroalimentare, idea-
to e realizzato dall’'agenzia
Eventi Marketing & Communi-
cation di Carmine Notaro. Fino
a mercoledi un'occasione di
promozione e crescita per il set-
tore, con nuovi chel stellati
pronti a salire in cattedra e im-
portanti concorsi e sfide gastro-
nomicheche caratterizzano fin
dalle origini l'evento. Anche
questanno sono pin di 400 i
marchi ospiti della fiera. Accan-
to all'area espositiva di 10mila
metri quadri, "Agrogepaciok”
propone sempre un ricco pro-
gramma di laboratori in diret-
ta, showcooking, contest, mo-

menti di formazione professio-
nali, incontri e attivita nei quat-
tro Forum dedicati a Cucina (a
cura dell'Associazione Cuochi
Salentini di Confcommercio
Imprese Lecce), Pasticceria (a
cura dell’Associazione Pastic-
ceri Salentini di Confartigiana-
to Imprese Lecce), Pizzeria (a
cura di MPGS - Maestri Pizzaio-
li Gourmet Salentini di Conf-
commercio Imprese Lecce) e
Panificazione (a cura degli Chef
¢ allievi di Etoile Academy by
Rossano Boscolo).

Oggi si entra nel vivo con le
attivita in programma proprio
nei vari Forum, a partire da
quello di Pasticceria che dalle
ore 10 alle 15 accogliera lo stori-
co concorso “Dolci Talenti™ri-
servato a studenti e pasticceri
under 25. Sempre nel Forum
Pasticceria domani al via il pri-
mo appuntamento con Panetto-

ne lab, il laboratorio didattico
interattivo con approfondimen-
ti su tecniche di preparazione e
produzione; allel15demoacura
dei maestri pasticcieri Giusep-
pe Zippo e Fabrizio Napoli. E
prevista la degustazione.

Nel Forum Cucina alle 10 al
via i laboratori: "La pasta fre-
sca” a cura dei Docenti di Etoile
Academy e "Povero pesce” con
lo Chef Giuseppe Pasquino. Al-
le 14 “Tu porta il cervello... io ci
metto il cuore!”, show cooking
a cura degli Chef Simone Cap-
pilli e Alessio Gubello. Alle 17
“Agri — Aperitivo” con i cuochi
contadini degli agriturismi di
Terranostra e Campagna Ami-
cadi Coldiretti Lecce. Questi so-
lo alcuni degli appuntamenti.
Orari apertura: dalle 10 alle 19
i(mer::{:r]edi chiusura ore 18). In-

oal numero 0832/457864.
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Mercoledi 2 novembre 2022

IA GAZZETIA DELMEZZOGIORNO | Xw

Segnala le tue attivita artistiche e le tue iniziative
nel campo dello spettacolo e del divertimento a:
redazione.lecce@gazzettamezzogiorno.it

A SPASSO NEL MUSEO MAMA
L'arte di Antonia Fieramonte

® E sempre possibile visitare il Mama, museo
artistico moderno Antonia, dedicato alla pit-
trice di origine pugliese protagonista dei sa-
lotti parigini, Antonia Fieramonte. Insieme ai
suoi quadri, le opere di Letourneur e Zwobada,
dei quali Antonia fu musa e moglie. Per vi-
sitare il museo, dal lunedi al venerdi, dalle
18.30 alle 20, prenotare al numero 0832.302481.

USRS /ORI UN TUFFO NELLA STORIA SALENTINA
. Visite guidate al parco di Rudiae

M Visite guidate al parco archeologico di Rudiae.
Durante le visite sara ricordata anche la figura
di Otacilia Secundilla. Fino al 26 marzo le vi-
site si terranno dunque ogni sabato alle 15e
domenica alle 11. Biglietto intero 8 euro - ri-
dotto 6 euro - ulteriori agevolazioni per gruppi,
studenti, residenti a Lecce e per chiraggiunge
il Parco a piedi o in bicicletta.

UNSALENTO DI GUSTO

n tripudio di sapori e
delizie per il palato.
Dal 5 al 9 novembre a

“Lecce Fiere” torna “Agroge-
paciok”, la piu grande fiera
professionale del Sud Italia
dedicata al food & beverage,
con oltre 400 prestigiosi mar-
chi in vetrina e un ricco pro-
gramma di eventi con piu di
200 ore di alta formazione, tra
workshop, showcooking, labo-
ratori e concorsi professionali
in programma nei quattro fo-
rum dedicati a Cucina, Pa-
sticceria, Panificazione e Piz-
zeria.

Una manifestazione orga-
nizzata dall’agenzia Eventi
Marketing & Communication
di Carmine Notaro e presen-
tato da Camera di Commercio,
Confartigianato Imprese Lec-
ce, Confcommercio Lecce,
Confindustria, Confesercenti,
Cna e Coldiretti di Lecce.

Tra le novita di questa edi-
zione il Fuori Salone di Agro-
gepaciok, “Un Mare di Cacao -
I Cioccolati del Mediterra-
neo”, show event dedicato alla
cultura del cacao e del cioc-
colato, in programma dal 4 al 6
novembre nell’Ex Chiesa di
San Francesco della Scarpa di
Lecce, organizzato da Agro-
gepaciok, Camera di Commer-
cio e Compagnia del Ciocco-

retta, showcooking, contest,
momenti di formazione pro-
fessionali, incontri e attivita.

In dettaglio il forum Cucina
(a cura dell’Associazione Cuo-
chi Salentini di Confcommer-
cio Imprese Lecce); Pasticce-
ria (a cura dell’Associazione
Pasticceri Salentini di Con-
fartigianato Imprese Lecce);
Pizzeria (a cura di Maestri
Pizzaioli Gourmet Salentini di
Confcommercio Imprese Lec-
ce); Panificazione (a cura degli
chef e allievi di Etoile
academy by Rossano
Boscolo), tenuti da
ospiti d'eccezione, a
sigillo del connubio
tra esposizione e for-
mazione, da sempre
caratteristica princi-
pale di “Agrogepa-
ciok".

Tra gli ospiti piu
attesi di questa edi-
zione lo chef Simone
Nardoni, del ristoran-
te stella Michelin Es-
senza di Terracina, il
cui show cooking
avra luogo mercoledi
9 novembre alle ore
13.00, e Alessandro
Dalmasso, Campione
del Mondo di Pastic-
ceria 2021 e dal 2016
presidente del Club

Torna «Agrogepaciok»
pizza, dolci e altre bonta

Dal 5 al 9 novembre, forum, degustazioni, convegni

lato (ingresso gratuito). Coupe Du Monde de la DOLCI
“Agrogepaciok” 2022 si pre- Pétisserie per la se- SAPORI;
senta, dunque, con nuovi chef  zione Italia, che terra Dall'alto
stellati pronti a salire in cat- dellelezioni dimostra- l'ideatore
tedra, importanti concorsi e tive sulla Grande pic- di Agroge-
sfide gastronomiche. Anche cola pasticceria martedi 8 no- domenica 6 novembre; “Olim- paciok
quest’anno sono pitt di 400 i vembre. piadi del Gelato Mediterra- Carmine
marchi ospiti della fiera, un Ad “Agrogepaciok” 2022 an- neo” (7° edizione), lunedi 7 Notaro
variegato parco espositori che che quest’anno, dopo il suc- novembre; “PizzAgrogepa- e il maestro
attira puntualmente operato- cesso avuto nel debutto dello ciok” (2° edizione), dal 7 al 9 pasticcere
ri, buyer e addetti ai lavori da  scorso anno, il Panettone Lab, novembre; “Dolci Tradizioni - Alessandro
tutta Italia e non solo. Accanto  un’area laboratorio didattica Andrea Ascalone” (7° edizio- Dalmasso

all’area espositiva di 10mila
metri quadri, “Agrogepaciok”
propone sempre un ricco pro-
gramma di laboratori in di-

per la lavorazione del panet-
tone artigianale. Immancabili,
poi, i concorsi: “Dolci Talenti”
(10° edizione), in programma

ne), mercoledl 9 novembre. La
kermesse verra presentata do-
mani alle 11 nella Camera di
Commercio di Lecce.




Golosissima sorpresa: il Fuori
Salone di Agrogepaciok.”Un
mare di cacao - | cioccolati
del Mediterraneo’; & lo show
event dedicato alla cultura
del cacao e del cioccolato, in
programma dal 4 al 6 no-
vembre, dalle 10 alle 23,
nell'ex Chiesa di San France-
sco della Scarpa, in piazzetta
Carducci a Lecce (ingresso
libero). Saranno tre giornate
di approfondimento della
cultura del cacao e del mon-
do dei cioccolati e dei cioc-
colatieri di alta qualita, con
la partecipazione di perso-
naggi di fama mondiale da
piu parti del mondo, dal Li-
bano al Venezuela. A curare

attualita
e notizie
dal Salento

I'evento e la Compagnia del
Cioccolato, tra le massime
espressioni a livello interna-
zionale del settore.

“Il cibo degli dei”si presenta
al pubblico di una citta e di
un territorio a vocazione
gourmet con un evento di
grande impatto con I' obiet-
tivo di soddisfare palato e
mente, con degustazioni del
cioccolato, presentazioni
nell'arena principale e degu-
stazioni guidate nelle sale di
assaggio e con workshop
specifici. Tre giorni in spazi
funzionali per mettere in sce-
na un menu unico per effica-
cia e forza comunicativa. Sa-
ranno presentati cioccolatieri
italiani ed internazionali, in
arrivo dall’ltalia (Maglio dal
Salento, Sabadi da Modica,
Manufatto Cacao e De Bon-
dt da Pisa, Amedei da Ponte-

Saliais

dera, Gardini Cioccolato dalla
Romagna); l'ospite interna-
zionale sara lka Chocolate
da Tel Aviv-Israele e Alexis
Zambrano dell’'Universidad
de Los Andes di Merida in
Venezuela. Poi ci sara, tra
I'altro, Puglia Gourmet, con
un focus specifico sulle ec-
cellenze vitivinicole regionali
che si confrontano e si abbi-
nano con il cioccolato. Anco-
ra workshop, incontri, degu-
stazioni e presentazioni a
cura dei degustatori ufficiali
di Compagnia del Cioccola-
to. Tutte le sere, nell'area Cor-
tile del Convitto Palmieri,
sempre in Piazzetta Carducdi,
dalle ore 20 alle ore 23 An-
golo bar con cocktails al ca-
cao e intrattenimento musi-
cale con il duo Carla Petrachi
e Andrea Luperto. Dettagli
su www.agrogepaciok.it.
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ecce ospita la piu
Lgrande fiera pro-
fessionale del Sud

Italia con cadenza annuale
dedicata al food & beverage,
da quest’anno, tra l'altro, ri-
conosciuta Fiera a carattere
Internazionale dalla Regione
Puglia. Cinque giornate per
professionisti del settore, per
conoscere le ultime tenden-
ze, dalle materie prime fino
ad attrezzature e accessori,
testare nuovi prodotti e con-
frontarsi con i piu rinomati
maestri ed esperti nei settori
del dolciario artigianale, ge-
lateria, caffetteria, pizzeria,
panificazione e ristorazione.

Da sabato 5 a mercoledi
9 novembre a Lecce Fiere, in
piazza Palio, torna “Agroge-
paciok”, evento ideato e re-
alizzato dall’agenzia Eventi
Marketing & Communication
di Carmine Notaro, giunto
alla XVII edizione, per offri-
re al territorio un’occasione
di promozione e crescita per
il settore. Quest’anno anche
con il Fuori Salone del XVII
Salone Internazionale Agro-
gepaciok, “Un Mare di Cacao
- I Cioccolati del Mediterra-
neo”, show event dedicato
alla cultura del cacao e del
cioccolato, in programma dal
4 al 6 novembre, dalle ore
10.00 alle ore 23.00, nell’Ex
Chiesa di San Francesco della
Scarpa di Lecce, in Piazzetta
Carducci (ingresso gratuito).
Saranno tre giornate di ap-
profondimento della cultura
del cacao e del mondo dei
cioccolati e dei cioccolatieri
di alta qualita, con degusta-
zioni, presentazioni, sale di
assaggio e workshop. Saran-
no presenti a Lecce perso-
naggi di fama mondiale da
piu parti del mondo, dal Li-
bano al Venezuela. A curare
I'evento & la Compagnia del
Cioccolato, tra le massime
espressioni a livello inter-
nazionale del settore. Tutte
le sere, nell’area Cortile del
Convitto Palmieri, sempre in
Piazzetta Carducci, dalle ore
20 alle ore 23 Angolo bar con
cocktails al cacao e intratte-
nimento musicale con il Duo
Carla Petrachi e Andrea Lu-
perto.

“Agrogepaciok” 2022 si
presenta, dunque, con bel-
le novita, nuovi chef stellati
pronti a salire in cattedra,
importanti concorsi e sfide
gastronomiche che carat-
terizzano fin dalle origini il
Salone Internazionale della
gelateria, pasticceria, ciocco-
lateria e dell’agroalimentare
di scena a Lecce.

Anche quest’anno sono
pit di 400 i marchi ospiti del-
la fiera, un variegato parco

espositori che attira puntual-
mente operatori, buyer e ad-
detti ai lavori da tutta Italia e
non solo.

Accanto all’area esposi-
tiva di 10mila metri quadri,

“Agrogepaciok” propone
sempre un ricco program-
ma di laboratori in diretta,
showcooking, contest, mo-
menti di formazione profes-
sionali, incontri e attivita nei
quattro FORUM dedicati a

- CUCINA (a cura
dell’Associazione Cuochi Sa-
lentini di Confcommercio
Imprese Lecce),

- PASTICCERIA (a cura
dell’Associazione Pasticceri
Salentini di Confartigianato
Imprese Lecce),

- PIZZERIA (a cura
di MPGS - Maestri Pizza-
ioli Gourmet Salentini di

CULTURA&SOCIETA’
LA KERMESSE DEDICATA AL FOOD & BEVERAGE A “LECCE FIERE”

La Puglia in un mare di cacao

Un ricco programma di eventi per “Agrogepaciok”, da domani

Confcommercio
Lecce)

- PANIFICAZIONE (a
cura degli Chef e allievi di
Etoile Academy by Rossano
Boscolo),

tenuti da ospiti d’eccezio-
ne, a sigillo del connubio tra
esposizione e formazione, da
sempre caratteristica princi-
pale di “Agrogepaciok”.

Tra gli ospiti piu attesi di
questa XVII edizione Ales-
sandro Dalmasso, Campio-
ne del Mondo di Pasticceria
2021 e dal 2016 Presidente
del Club Coupe Du Monde de
la Pitisserie per la sezione
Italia, e il giovane chef stel-
lato Simone Nardoni, classe
‘87, patron-chef del ristoran-
te Essenza di Terracina (LT),
JRE con esperienze formati-
ve tra Italia e Spagna, dal Mu-

Imprese

MATT

di Puglia e Basilicata

LA CONFERENZA STAMPA

DI PRESENTAZIONE

garitz di San Sebastian fino al
Marconi 23.

Alessandro Dalmasso
martedi 8 novembre nel Fo-
rum Pasticceria terra delle
lezioni dimostrative sulla
Grande piccola pasticceria,
raccontando l'apoteosi del-
la sua ricerca sulla mignon,
per la quale ha sviluppato un
metodo riconosciuto a livello
mondiale.

Simone Nardoni, Stella
Michelin nel dicembre 2020,
propone una cucina creativa
che attinge al territorio e alle
ricette dimenticate per rein-
terpretarle in modo inedi-
to. Il suo show cooking avra
luogo mercoledi 9 novembre
alle ore 13.00 nel Forum Cu-
cina.

Ad “Agrogepaciok” 2022
anche quest’anno, dopo il
successo avuto nel debutto
dello scorso anno, il Panet-
tone Lab, un’area laboratorio
didattica ed interattiva per
la lavorazione del panettone
artigianale, il dolce italiano
pil conosciuto al mondo, con
approfondimenti su tecniche
di preparazione e produzio-
ne, nel Forum Pasticceria.

Immancabili, poi, i con-
corsi.

“Dolci Talenti” (10° edi-
zione), in programma dome-
nica 6 novembre, nel Forum
Pasticceria: per studenti e
pasticceri under 25, & nato
per stimolare i giovani ta-
lenti a conoscere e tutelare il
patrimonio dolciario nazio-

nale e, nel contempo a cerca-
re nuove forme di moderne
rivisitazioni. Al partecipante
e richiesta la realizzazione di
un dolce da forno al cioccola-
to e n° 10 monoporzioni del
medesimo dolce da sottopor-
re alla giuria

“Olimpiadi del Gelato Me-
diterraneo” (7° edizione), lu-
nedi 7 novembre, nel Forum
Pasticceria: avra come argo-
mento la Cheesecake d’au-
tore; i cinque partecipanti
ammessi dovranno realizza-
re un gusto gelato di fanta-
sia, che riproduca la famosa
torta al formaggio, un gusto
ormai classico all'interno di
tutte le gelaterie, utilizzando
solo materie prime e/o pro-
dotti semilavorati Mec3.

“PizzAgrogepaciok”  (2°
edizione), dal 7 al 9 novem-
bre, nel Forum Pizzeria: i
partecipanti si sfideranno
nella preparazione di “Pizza
Classica”, “Pizza Napoletana”,
“PizzAgrogepaciok”. Ciascun
concorrente puo partecipare
ad una o piu categorie di piz-
za in concorso. La categoria
“PizzAgrogepaciok” prevede,
dall'impasto agli ingredien-
ti, 'inserimento creativo dei
colori caratteristici del logo
della manifestazione: verde,
fucsia, arancione, marrone e
giallo.

“Dolci Tradizioni - An-
drea Ascalone” (7° edizio-
ne), mercoledi 9 novembre,
nel Forum Pasticceria: nasce
per rendere omaggio al Ma-
estro Andrea Ascalone, per
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decenni titolare della storica
PASTICCERIA ASCALONE a
Galatina. Come noto, la leg-
genda narra che il pasticciot-
to nasca nel 1745 proprio a
Galatina, dalle mani di Ni-
cola Ascalone. Andrea, ere-
ditando i segreti e le ricette
che si tramandano nella sua
famiglia da secoli, ha reso il
pasticciotto una vera e pro-
pria “arte”, apprezzata anche
dai turisti di tutto il mondo.
Anche quest’anno il concor-
so avra come tema le “DOLCI
TRADIZIONI” e premiera il
pasticciere che dimostrera
la miglior capacita di portare
avanti la tradizione dolciaria
salentina.

Organizzato dall’agenzia
Eventi Marketing & Commu-
nication di Carmine Notaro
e presentato da Camera di
Commercio, Confartigiana-
to Imprese Lecce, Confcom-
mercio Lecce, Confindustria,
Confesercenti, Cna e Coldi-
retti di Lecce, Agrogepaciok
e realizzato con il patrocinio
del Ministero delle Politiche
agricole, alimentari e fore-
stali, Provincia e Comune di
Lecce e, con il sostegno della
Regione Puglia e con l'attiva
collaborazione dell’Associa-

CULTURA&SOCIETA'

zione Pasticceri Salentini di
Confartigianato Imprese Lec-
ce, dell’Associazione Cuochi
Salentini, dei Maestri pizza-
ioli gourmet salentini (Mpgs)
di Confcommercio Imprese
Lecce e di Etoile Academy by
Rossano Boscolo.

Media partner, anche
quest’anno, e la rivista Pa-
sticceria Internazionale,

punto d’incontro dei profes-
sionisti del settore sin dal
1978, e TuttoGelato, il ma-
gazine speciale dedicato al
mondo della gelateria, firma-
to dalla redazione di “Pastic-
ceria Internazionale”.

Rinnovata anche la pre-
ziosa  collaborazione  di
“Agrogepaciok” con gli istitu-
ti alberghieri del territorio,
grazie alla quale gli studenti
hanno la possibilita di essere
impegnati in stage forma-
tivi all'interno del Salone.
Quest’anno saranno presenti
gli allievi degli I1ISS “Presta-
Columella” di Lecce e Cnipa
Puglia.

Levento & stato presen-
tato questa mattina nel cor-
so della conferenza stampa
svoltasi nella Sala consiliare
della Camera di commercio
di Lecce, con gli interventi,

tra gli altri, di Alessandro
Delli Noci, assessore allo Svi-
luppo Economico della Re-
gione Puglia, Paolo Foresio,
assessore allo Sviluppo Eco-
nomico del Comune di Lecce,
Gilberto Mora, presidente
Compagnia del Cioccolato,
Mario Vadrucci, vicepresi-
dente nazionale Unioncame-
re e presidente Camera di
Commercio di Lecce, e Car-
mine Notaro, organizzatore,
titolare dell’agenzia Eventi
Marketing & Communica-
tion.

“Tradizione e innovazione
sono gli elementi di successo
di Agrogepaciok - ha dichia-
rato I'assessore allo Sviluppo
economico della Regione Pu-
glia, Alessandro Delli Noci.

Questa 177 edizione, ar-
ricchita di nuove iniziative,
nuovi espositori e dai nu-
merosissimi  professionisti
presenti e ospiti di eccezione
acquisisce una dimensione
internazionale e porta dun-
que la nostra regione e le
sue eccellenze fuori dai con-
fini italiani, promuovendo e
valorizzando il made in Pu-
glia anche all’estero. Questo
consentira di far incontrare
le aziende e di diffondere
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le opportunita regionali e
nazionali che facilitano e
supportano il processo di
internazionalizzazione, fon-
damentale per strutturare la
presenza dei nostri marchi
all’estero”.

“Lavoriamo un anno in-
tero per garantire puntual-
mente un salone di altissimo
livello nei diversi settori -
dice 'organizzatore Carmine
Notaro. E quest’anno lo testi-
monia, inoltre, il fatto che la
nostra fiera abbia ottenuto
ufficialmente la qualifica di
Internazionale, proprio per il
numero e la qualita dei brand
italiani ma anche stranieri
presenti ad Agrogepaciok.

Puntiamo sempre pil in
alto - conclude Notaro - con
l'obiettivo di offrire oppor-
tunita di formazione uniche,
presentare le ultime novita
mondiali ma con attenzione
alla tradizione del made in
Italy, interfacciare domanda
e offerta e promuovere le
nostre eccellenze per far cre-
scere l'intero territorio”.

Orari apertura Agrogepa-
ciok: dalle ore 10 alle ore 19
(mercoledi 9 novembre chiu-
sura ore 18).

Sabato 5 novembre taglio

del nastro con rappresentan-
ti istituzionali alle ore 18.00.

Dettagli e aggiornamenti,
con il programma specifico
di ogni giornata, su www.
agrogepaciok.it e sulle pagi-
ne social di Agrogepaciok.

Info al numero 0832
457864.
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[l Salento diventa

la «capitale«
mediterranea
el cloccolato

I

® «Agrogepaciok», Salone In-
ternazionale della gelateria, pa-
sticceria, cioccolateria e
dell’agroalimentare - XVII edi-
zione - dal domani al 9 novembre
a “Lecce Fiere” (Piazza Palio).
Torna la piu grande fiera pro-
fessionale del Sud Italia con ca-
denza annuale dedicata al food &
beverage. Diecimila metri qua-
dri di spazio espositivo con oltre
400 prestigiosi marchi in vetrina
e un ricco programma di eventi
con piu di 200 ore di alta for-
mazione.

Tra gli ospiti lo chef Simone
Nardoni, del ristorante stella Mi-
chelin Essenza a Terracina (Lt), e
il pasticciere Alessandro Dal-
masso, Campione del Mondo di
Pasticceria 2021.

Fuori Salone di Agrogepaciok,
«Un mare di cacao - i cioccolati
del Mediterraneo»: show event
dedicato alla cultura del cacao e
del cioccolato, da oggi al 6 no-
vembre nell'ex Chiesa di San
Francesco della Scarpa.

Lecceospitalapitigrandefiera
professionale del Sud Italia con
cadenza annuale dedicata al food
&amp; beverage, da quest’anno,
tra laltro, riconosciuta Fiera a
carattere Internazionale dalla
Regione Puglia. Cinque giornate
per professionisti del settore, per
conoscere le ultime tendenze,
dalle materie prime fino ad at-
trezzature e accessori, testare
nuovi prodottie confrontarsi con
i pitt rinomati maestri ed esperti
nei settori del dolciario artigia-
nale, gelateria, caffetteria, pizze-
ria, panificazione e ristorazione.

Da domani a mercoledi 9 no-
vembre a Lecce Fiere, in piazza
Palio, torna dunque “Agrogepa-
ciok”, evento ideato e realizzato
dall’agenzia Eventi Marketing
&amp; Communication di Car-
mineNotaro, giunto alla XVII
edizione, per offrire al territorio
un’occasione di promozione e
crescita per il settore. Quest’an-
no anche con il Fuori Salone del
XVII  Salone Internazionale
Agrogepaciok, “Un Mare di Ca-
cao - I Cioccolati del Mediterra-
neo”, show event dedicato alla
cultura del cacao e del cioccolato,
in programma da oggi al 6 no-
vembre, dalle ore 10.00 alle ore
23.00, nell’Ex Chiesa di San Fran-
cesco della Scarpa di Lecce, in
Piazzetta Carducci (ingresso gra-
tuito). Saranno tre giornate di
approfondimento della cultura
del cacao e del mondo dei cioc-
colati e dei cioccolatieri di alta
qualita, con degustazioni, pre-

PRESENTAZIONE leri con ospiti e organizzatori

sentazioni, sale diassaggio e wor-
kshop.

A curare I'evento e la Com-
pagnia del Cioccolato, tra le mas-
sime espressioni a livello inter-
nazionale del settore. Tutte le se-
re, nell’area Cortile del Convitto
Palmieri, sempre in Piazzetta
Carducci, dalle ore 20 alle ore 23
Angolo bar con cocktails al cacao
eintrattenimentomusicale con il
Duo Carla Petrachi e Andrea Lu-
perto.

Gilberto Mora, Presidente di
Compagnia del Cioccolato, rac-
conta il suo progetto.

«La Compagnia del Cioccolato
€ la pit longeva e autorevole as-
sociazione che fino dal 1995 si
occupa di promuovere la cultura
del cacao e del cioccolato di alta
qualita. Da giornalista enoga-
stronomico e ideatore di docu-
mentari sul cibo e stato quasi
naturale occuparmi di Cioccola-
to. I1 “Cibo degli dei” & stata pri-
ma una passione personale e poi
ho sentito la necessita di appro-
fondire. Non esiste in maniera
indifferenziata il cioccolato ma i
cioccolati. Uno diverso dall’altro
per genetica, percentuale di ca-
cao e ricetta del cioccolatiere.
Questa infinita composizione mi
ha affascinato e sto cercando di
costruire con Compagnia tuttigli
strumenti di conoscenza come le
schede di degustazione e in ge-
nerale lattivitd didattica. Dal
2013 Compagnia del Cioccolato
sta selezionando i migliori cacao
aromatici in Venezuela, la patria
del cacao di alta qualita, e 1i stia-
mo mettendo a disposizione,
piantagione per piantagione in
esclusiva ai singoli cioccolatieri.
L’evento di Lecce vuole essere un
momento di approfondimento
sui cioccolati prodotti da cioc-
colatieri che si affacciano nel ba-
cino del Mediterraneo. La Puglia
eil Salento in particolare sono un
ponte ideale verso il mare. Cin-
quecioccolatieri italiani (Maglio
Arte Dolciaria, Sabadi, Gardini
Cioccolato, Amedei e Manufatto
Cacao) si confrontano con I'ospi-
te israeliano Ika Chocolate. Il
racconto del grande cacao e delle
piantagioni viene invece affidato
ad un approfondimento sul Ve-
nezuela, con video, reportage da
piantagioni e interventi di esper-
ti dell’'Universidad de los Andes
di Merida.

11 tutto presentato a cura dei
degustatori ufficiali di Compa-
gnia del Cioccolato in workshop,
sale di degustazione e di abbi-
namento».
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PRESENTAZIONE DEL LIBRO DI DANIELE GRECO
Parabita dal Biennio Rosso allaRepubblica

B Presentazione del libro “1920>1946 Parabita dal Bien-
nioRossoallaRepubblica”, del giornalista Daniele
Greco, alle 18 nella Sala-teatro Carducci di Parabita.
A dialogare conl’autore sara il primo cittadino Ste-
fano Prete. Unoscrignodistorie e aneddoti della vita
socialedel paese dal 1920 al 1946, raccolti con dovizia
diparticolarida Greco.

«Agrogepaciok»
Lecce capitale
delle golosita

Al via da oggila manifestazione

L’ACQUARIO DEL SALENTO
Meraviglie del kmondo azzurro»

B Un fine settimana da dedicare alla scoperta dell'in-
cantevole mondo marino e delle specie ittiche. Me-
raviglie che si possono ammirare nell’Acquario del
Salento di Santa Maria al Bagno. Il sito ospita pesci,
molluschi, alghe ed é curato da Fluxus. Si puo vi-
sitare sabato e domenica (ed in settimana il giovedi)
ma occorre prenotare al numero 334.3000933.

a oggi sino al 9 novembre, a

Lecce Fiere, in piazza Palio, si

accendonoiriflettori di Agro-
gepaciok, lafiera professionale del Sud
Italia con cadenza annuale dedicata al
food & beverage, da quest’anno, tra
Taltro, riconosciuta Fiera a carattere
Internazionale dalla Regione Puglia.

Cinque giornate per professionisti
del settore, per conoscere le ultime
tendenze, dalle materie prime fino ad
attrezzature e accessori, testare nuovi
prodotti e confrontarsi con i piu ri-
nomati maestri ed esperti nei settori
deldolciario artigianale, gelateria, caf-
fetteria, pizzeria, panificazione e ri-
storazione.

Taglio del nastro alle ore 18 con
rappresentanti istituzionali, tra cui il
ministro degli Affari europei e Pnrr
Raffaele Fitto, I'assessore allo Svilup-
po economico della Regione Puglia
Alessandro Delli Noci, l'assessore
all’Agricoltura della Regione Puglia
Donato Pentassuglia, 1a presidente del
Consiglio regionale pugliese Loreda-
na Capone e il vicepresidente nazio-
nale Unioncamere e presidente Came-
ra di Commercio di Lecce Mario Va-
drucci.

“Agrogepaciok” 2022 si presenta
con belle novita, nuovi chef stellati
pronti a salire in cattedra, importanti
concorsi e sfide gastronomiche che ca-
ratterizzano fin dalle origini il Salone
Internazionale della gelateria, pastic-
ceria, cioccolateria e dell’agroalimen-
tare di scena a Lecce. Anche quest’an-
10 sono pitt di 400 i marchi ospiti della
fiera, un variegato parco espositori

cheattira puntualmente operatori, bu-
yer e addetti ai lavori da tutta Italia e
non solo.

Accanto all’area espositiva di 10mi-
la metri quadri, “Agrogepaciok” pro-
pone sempre un ricco programma di
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PIAZZA PALIO Show-cooking da oggi sino al 9 novembre

laboratori in diretta, showcooking,
contest, momenti di formazione pro-
fessionali, incontri e attivita nei quat-
tro Forum dedicati a Cucina (a cura
dell’Associazione Cuochi Salentini di
Confcommercio Imprese Lecce), Pa-
sticceria (a cura dell’Associazione Pa-
sticceri Salentini di Confartigianato
Imprese Lecce), Pizzeria (a cura di
MPGS - Maestri Pizzaioli Gourmet
Salentini di Confcommercio Imprese
Lecce) e Panificazione (a cura degli
Chef e allievi di Etoile Academy by
Rossano Boscolo), tenuti da ospiti d'ec-
cezione.

Spazio anche a tre giornate di dol-

cezza per appassionati, cultori e neo-
fiti. Siéaperto ierinel centro storico di
Lecce il Fuori Salone della 17esima
edizione di Agrogepaciok. “Un Mare
di Cacao - I Cioccolati del Mediter-
raneo” é lo show event dedicato alla
cultura del cacao e del cioccolato e ai
cioccolatieri di alta qualita, in pro-
gramma sino a domenica, dalle ore
10.00 alle ore 23.00, nell’ex Chiesa di
San Francesco della Scarpa di Lecce,
in Piazzetta Carducci (ingresso gra-
tuito). “Il cibo degli dei” si presenta al
pubblico di una citta e di un territorio
a vocazione gourmet con un appun-
tamento di grande impatto, con'obiet-

tivo di soddisfare palato e mente. Or-
ganizzato da Agrogepaciok, € a cura
della Compagnia del Cioccolato (pre-
sieduta da Gilberto Mora), tra le mas-
sime espressioni a livello internazio-
nale del settore, che, per I'occasione,
porta nel Salento personaggi di fama
mondiale da pit1 parti del mondo.

Sei i produttori italiani e interna-
zionali protagonisti, provenienti
dall’area del Mediterraneo, pluripre-
miati per iloro cioccolati d’eccellenza:
Maglio dal Salento, Sabadi da Modica,
Manufatto Cacao e De Bondt da Pisa,
Amedei da Pontedera, Gardini Cioc-
colato dalla Romagna e poi, ospite in-
ternazionale, Ika Chocolate da Tel
Aviv-Israele.

In particolare nella Sala Centrale,
alle 11.15, & prevista la cerimonia del
“Premio Tavoletta d'Oro” incentrato
sugli studi e sull’utilizzo dei Grandi
Cacao Venezuelani che rappresentano
Teccellenza del cacao mondiale: pre-
vista la premiazione del salentino
Maurizio Maglio di Maglio Arte Dol
ciaria per il grande lavoro di inse-
rimento nella propria produzione dei
grandi cacao venezuelani. Dettagli e
aggiornamenti, con il programma spe-
cifico di ogni giornata, su www.agro-
gepaciok.it e sulle pagine social di
Agrogepaciok.
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GRUPPO DIACQUISTO SOLIDALE BIBLIOTECA DI SARAJEVO
Maglie, oggi il mercatino

M Il mercatino mensile del Gruppo di Acquisto So-
lidale Biblioteca di Sarajevo esce dalla corte nel-
la propria sede per spostarsi in Largo Caduti di
Via Fani e arricchirsi della collaborazione degli
studenti dell'indirizzo Agrario dell'T.I.S.S. Egidio
Lanoce di Maglie. Oggi studenti e produttori sa-
ranno presenti con iloro stand dalle 10 alle 13.30.

Agrogepaciok
oggi «Dolci talenti»
e «Mare di cacao»

Forum e sorprese al «Lecce Fiere». leri
il taglio del nastro con il ministro Fitto

LA GUIDA GRATUITA AL BELLO E AL BUONO
Torna Salentoin Tasca

M Lanuova copertina di Salento in Tasca, la guida
gratuita al bello ed al buono che il Salento propone
ogni giorno, & dedicata a Due Palme che ha con-
quistato il riconoscimento di Migliore Cantina Coo-
perativa dell’anno del Gambero Rosso. Tanti gli ap-
puntamenti segnalati nel settimanale con tutta una
serie di eventi in programma fino al prossimo 10
novembre.

1188
%

1la presenza del ministro per
gli Affari europei e Pnrr Raf-
faele Fitto, si & aperta ieri a
Lecce Fiere, in piazza Palio, la 17esi-
ma edizione di Agrogepaciok, Salone
Internazionale della gelateria, pastic-
ceria, cioccolateria e dell’agroali-
mentare, ideato e realizzato
dall'agenzia Eventi Marketing &
Communication di Carmine Notaro.
Fino a mercoledi 9 novembre,
un’occasione di promozione e cresci-
ta per il settore, con nuovi _—
chef stellati pronti a salire i #
in cattedra e importanti 1
concorsi e sfide gastrono-
miche che caratterizzano
fin dalle origini I'evento.
Anche quest’anno sono
pit di 400 i marchi ospiti
della fiera, un variegato
parco espositori che attira
puntualmente operatori,
buyer e addetti ai lavori da
tutta Italia e dal mondo.
Accanto all’area esposi-
tiva di 10mila metri qua-
dri, Agrogepaciok propo-
ne sempre un ricco pro-
gramma di laboratori in
diretta, showcooking, contest, mo-
menti diformazione professionali, in-
contri e attivita nei quattro Forum
dedicati a Cucina (a cura dell’Asso-
ciazione Cuochi Salentini di Con-
fcommercio Imprese Lecce), Pastic-
ceria (a cura dell’Associazione Pa-
sticceri Salentini di Confartigianato
Imprese Lecce), Pizzeria (a cura di
MPGS - Maestri Pizzaioli Gourmet

]
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SHOWCOOKING Agrof
programma di laboratori

Salentini di Confcommercio Imprese
Lecce) e Panificazione (a cura degli
Chef e allievi di Etoile Academy by
Rossano Boscolo), tenuti da ospiti
d'eccezione, a sigillo del connubio tra
esposizione e formazione, da sempre
caratteristica principale di Agroge-
paciok. Lo testimonia anche la rin-
novata collaborazione con gli istituti
alberghieri del territorio, grazie alla
quale gli studenti hannola possibilita
diessere impegnati in stage formativi

—

all'interno del Salone (quest’anno
presenti gli allievi di IISS “Presta-Co-
lumella” di Lecce e Cnipa Puglia).
Oggisientranel vivo con le attivita
in programma proprio nei vari Fo-
rum, apartire daquellodi Pasticceria
che dalle ore 10 alle 15 accogliera lo
storico concorso “Dolci Talenti”,
giunto alla decima edizione. Riser-
vatoastudentie pasticceri under 25, &

gepaciok propone un ricco

nato per stimolare i giovani talenti a
conoscere e tutelare il patrimonio
dolciario nazionale e, nel contempo, a
cercare nuove forme di moderne ri-
visitazioni. Al partecipante é richie-
stalarealizzazione diun
dolce da forno al ciocco-
lato e dieci monoporzio-
nidelmedesimo dolce da
sottoporre alla giuria.
Premiazione ore 18.30.
Sempre nel Forum Pa-
sticceria oggi al via Pa-
nettone lab, il laborato-
rio didattico interattivo
con approfondimenti su
tecniche di preparazio-
ne e produzione: alle 15
demo a cura dei Maestri
Pasticcieri  Giuseppe
Zippo e Fabrizio Napoli.
E’ prevista la degusta-
zione.
Nel Forum Cucina, invece, alle 10
partono i laboratori: “La pasta fre-
ca” a cura dei Docenti di Etoile Aca-
demy e “Povero pesce” con lo Chef
Giuseppe Pasquino. Alle 14 “Tu porta
il cervello...io ci metto il cuore!”,
show cooking a cura degli Chef Si-
mone Cappilli e Alessio Gubello. Alle
17 “Agri - Aperitivo” con i cuochi
contadini degli agriturismi di Ter-

INAUGURAZIONE La cerimonia con il ministro Raffale Fitto

ranostra e Campagna Amica di Col-
diretti Lecce.

Nel Forum Pizzeria alle 11 demo
impasto gluten free a bassa carica
calorica a cura del Maestro Marco
Paladini. Alle 14 momento dedicato
agli impasti alternativi con linea del-
la farina Polselli a cura del tecnico
dimostratore Paolo Parravano. Alle
17 dimostrazione a pitt mani e de-
gustazione di pizza a cura dei Maestri
di MPGS. Nel Forum Panificazione
dalle ore 11 iniziano le attivita pre-
viste per tutta la giornata con la pre-
parazione di una serie di prodotti da
forno.

Agrogepaciok é aperto dalle ore 10
alle ore 19 (mercoledi 9 novembre
chiusura ore 18). Ingresso a pagamen-
to (info su www.agrogepaciok.it o al
numero 0832 457864).

Oggi, poi, c’é I'ultima delle tre in-
tense giornate del Fuori Salone di
Agrogepaciok: “Un Mare di Cacao - I
Cioccolati del Mediterraneo”, lo
show event dedicato alla cultura del
cacao e del cioccolato e ai cioccola-
tieri di alta qualita, é aperto anche
oggi dalle 10 alle 23, nell’ex Chiesa di
San Francesco della Scarpa di Lecce,
in Piazzetta Carducci, con una serie
di attivita per neofiti e cultori. In-
gresso gratuito.
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LA FIERA AGROGEPACIOK A LECCE FA MIRACOLI ANCHE POLITICI

Il cioccolato che unisce la Puglia

Capone, Delli Noci e Fitto gaudenti all’inaugurazione della kermesse

Ha voglia Michele Emi-
liano a dire che la destra in
Puglia deve sputare sangue.
E il cioccolato, invece, ad
unire la destra e la sinistra
pugliese, con la magia della
dolcezza che poco si conf3,
evidentemente, alle maniere
ruvide del governatore. Pro-
va ne e la 17esima edizione
di Agrogepaciok, Salone In-
ternazionale della gelateria,
pasticceria, cioccolateria e
dell’agroalimentare, ideato e
realizzato dall’agenzia Eventi
Marketing & Communication
di Carmine Notaro, in corso
a Lecce Fiera. Dove, intorno
agli straordinari prodotti di
pasticceria, si sono ritrova-
ti, per I'inauguraazione del-
la kermesse delle golosita il
Ministro degli Affari europei
e Pnrr Raffaele Fitto, I'asses-
sore allo Sviluppo economico
della Regione Puglia Alessan-
dro Delli Noci, la presidente
del Consiglio regionale pu-
gliese Loredana Capone e
il vicepresidente nazionale
Unioncamere e presiden-
te Camera di Commercio di
Lecce Mario Vadrucci. Per
una volta, la politica ha ve-
stito i panni da Cenerentola
lasciando il posto al gran bal-
lo delle leccornie della fiera
internazionale dei buongu-
stai che, fino a mercoledi
prossimo, rappresenta anche
un’occasione di promozione
e crescita per il settore, con
nuovi chef stellati pronti a
salire in cattedra e importan-
ti concorsi e sfide gastrono-
miche che caratterizzano fin
dalle origini I'evento.

Anche quest’anno sono
pit di 400 i marchi ospiti
della fiera, un variegato par-
co espositori che attira pun-
tualmente operatori, buyer
e addetti ai lavori da tutta
Italia e dal mondo. Accanto
all’area espositiva di 10mila
metri quadri, “Agrogepaciok”
propone sempre un ricco
programma di laboratori in
diretta, showcooking, con-
test, momenti di formazio-
ne professionali, incontri e
attivita nei quattro Forum
(Cucina, Pasticceria, Pizzeria,
Panificazione) tenuti da pro-
fessionisti e ospiti d’eccezio-
ne, a sigillo del connubio tra
esposizione e formazione, da
sempre caratteristica princi-
pale di Agrogepaciok.

GLI APPUNTAMENTI

DI OGGI

Continuano le attivita in
programma nei quattro Fo-
rum, a partire da quello di Cu-
cina (a cura dell’Associazione
Cuochi Salentini di Confcom-
mercio Imprese Lecce) dove

domani, lunedi 7 novembre,
sono in programma una se-
rie di show cooking dedicati

a particolari preparazioni
tra tradizione e innovazione.
Alle ore 11 “La Friseddhata
invernale”, con la cuoca con-
tadina Rita Esposito degli
agriturismi di Terranostra e
Campagna Amica di Coldi-
retti Lecce; alle 12 “La guan-
cia” a cura degli Chef Marco
Silvestro e Stefano Carcagni;
alle 14 “Ci vuole fegato”, con
lo Chef Simone De Siato; alle
16 “Storia del quinto quarto,
ricette e abbinamenti”, show
cooking dello Chef Donato
Micaletto.

Nel Forum Pizzeria (a
cura di MPGS - Maestri Piz-
zaioli Gourmet Salentini di
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Confcommercio Imprese
Lecce) prima delle tre gior-
nate dedicate alla seconda
edizione di “PizzAgrogepa-
ciok”. Domani, lunedi 7 no-
vembre, dalle ore 11, i par-
tecipanti si sfideranno nella
preparazione della “Pizza
Classica” per l'assegnazione
del “Trofeo Deliziosa”.

Nel Forum Pasticceria (a
cura dell’Associazione Pa-
sticceri Salentini di Confar-
tigianato Imprese Lecce) alle
ore 10 di lunedi parte lo sto-
rico concorso “Le Olimpiadi
del Gelato Mediterraneo”.
Cinque i gelatieri ammessi,
pronti a sfidarsi sull’argo-
mento scelto per questa set-
tima edizione, la Cheesecake
d’autore: dovranno realizza-

re un gusto gelato di fanta-
sia, che riproduca la famosa
torta al formaggio, un gusto
ormai classico all’interno di
tutte le gelaterie, utilizzando
solo materie prime e/o pro-
dotti semilavorati Mec3. Pre-
miazione alle ore 18.

Sempre nel Forum Pastic-
ceria, domani, 7 novembre,
alle ore 15, demo “Lo spumo-
ne” a cura del Maestro Gela-
tiere Giovanni Martucci e alle
16.30 “Travel cake carote e
arance” con la Maestra Pa-
sticcera Sara Torresi di Etoi-
le Academy. Dalle 15 alle 18
attivo anche il Panettone lab
- Laboratorio didattico inte-
rattivo con approfondimenti
su tecniche di preparazione
e produzione, con i Maestri

Pasticcieri Raffaele De Masi
e Andrea Starace (coordina-
mento a cura dello Chef Mar-
co Silvestro). Nel Forum Pa-
nificazione (a cura degli Chef
e allievi di Etoile Academy by
Rossano Boscolo) dalle ore
11 inizia l'attivita con la pre-
parazione di piccoli cornetti
salati, pretzel, pane carasau,
poi focaccia al pomodoro e
patate, grissini e crackers, ta-
ralli, panini sfogliati, baguet-
te con poolish, ciabatta con
biga e altri prodotti.
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Tre giornate di dolcezza per
appassionati, cultori e neo-
fiti, arrivati a Lecce per la
bella novita della 172 edizio-
ne di Agrogepaciok, Salone
Internazionale della gelate-
ria, pasticceria, cioccolateria
e dell'agroalimentare, chiu-
SOSi con successo nei giorni
scorsi a Lecce Fiere.

Quest’anno I'Agenzia Eventi
di Carmine Notaro ha voluto
regalare al territorio ancheil
Fuori Salone Un Mare di Ca-
cao - | Cioccolati del Mediter-
raneo, show event ad ingres-
so gratuito dedicato alla
cultura del cacao e del cioc-
colato e ai cioccolatieri dialta
qualita, svoltosi da venerdi
4 a domenica 6 novembre,
tutti i giorni dalle 10 alle 23,
nella bellissima cornice
dell’ex Chiesa di San France-
sco della Scarpa di Lecce. “ll
cibo degli dei” si € presenta-
to al pubblico di unacitta e
di un territorio a vocazione
gourmet con un appunta-
mento di grande impatto,
con l'obiettivo, raggiunto, di
soddisfare palato e mente.
Organizzato da Agrogepa-
ciok, I'evento si e svolto a
cura della Compagnia del

attualita
e notizie

dal Salento

Cioccolato, tra le massime
espressioni a livello interna-
zionale del settore, che, per
I'occasione, ha portato nel
Salento personaggi di fama
mondiale da piu parti del
mondo. Sei i produttori ita-
liani e internazionali prota-
gonisti, provenienti dall’area
del Mediterraneo, pluripre-
miati per i loro cioccolati d’
eccellenza: Maglio dal Salen-
to, Sabadi da Modica, Manu-
fatto Cacao e De Bondt da
Pisa, Amedei da Pontedera,
Gardini Cioccolato dalla Ro-
magna e poi, ospite interna-
zionale, lka Chocolate da Tel
Aviv-Israele. Gli avventori
hanno potuto perdersi di

gusto tra percorsi di degu-
stazione, incontri sulle tecni-
che di degustazione, aperiti-
vi con cocktail al cacao e
cioccolato, abbinamenti vi-
no, grappe e cioccolato, il
tutto a cura dei degustatori
ufficiali di Compagnia del
Cioccolato. Momento signi-
ficativo della tre giorni la
consegna del Premio Tavolet-
tadOro al salentino Maurizio
Maglio di Maglio Arte Dolcia-
ria per il grande lavoro di
inserimento nella propria
produzione dei grandi ca-
cao venezuelani (Porcelana,
Chuao, Criolli merideni, Sur
del Lago, Carenero Supe-
rior, Bobures ecc).



